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Temperature ——

direlativavariabilita, acau- promontorio anticicloni- min max
sa d'infiltrazioni d'aria un co, tra I'altro proveniente v 4
po' instabile. Nubi che po- dal nord Africa, che andra
tranno organizzarsiindegli a garantire condizioni di
annuvolamenti consistenti tempo migliore. Visibilita .
durante la fase centrale ottima ma permarranno min max
della giornata, quando dei rinforzi settentrionali - -
sussiste il rischio di qual- nei settori ionici e lungo le
che acquazzone coste adriatiche

DaStomarellasugliscaffali della Grande Distribuzione dEuropa. L ideavincentedi Antonio Fiordelisielaconcorrenzadi Tunisiae Turchia | ¢ v 1ovimentoaddio

Fiordelisi,i LordIng]

Bieticoltura& Affari
L assalto
diColdiretti
a1 Consorzl
Agrari

APAGINA7

estdelpomodoroessiccato
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Antonio Fiordelisi, ottantatreenne, fondatore dell’azienda omonima

MICHELE IULA

n pezzo di Tavoliere sgomita con la con-
correnza mondiale sugli scaffali della
Grande distribuzione d’Europa. L’azien-

da Fiordelisi Srldi Stornarella, leader nazionale dei
pomodori essiccati, preferisce la strada dell’espor-
tazione al mercato locale. Da noi, invece, arriva il
prodotto tunisino e turco a basso prezzo. Dopo I'i-
deadel pioniere ottantatreenne Antonio Fiordelisi,
di strada ne hanno fatta da quando si aprirono le
porte del mercato globale grazie all'importatore
newyorkese Musco Food,unafortunanataperlaco-
noscenza del referente di un’azienda ligure: poi, la
scalata. Adesso, i tre fornitori principali (Mario,
Francesco e Ciccio), seguonolalavorazionedicirca
cento ettaricomplessivie permettonol’occupazio-
ne in pianta stabile di cento operai.
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Omertosissime dimissioni di Lo Muzio daassessore all’Urbanistica. Dice e non dice, allude e sinasconde. Mongelli siprende [ interim

Mattone, nonc’¢ dissesto chetenga...
Gliaffariche Nicolaha “odorato” e da cui si e defilato
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PROTAGONISTI

Il Gargano
su Wikipedia

FRANCESCO BELLIZZI

ome siano andate dav-
‘ vero le cose, come sia
stato possibile che do-
po appena nove mesi di incari-
co Nicola Lo Muzio abbia deci-
so di “mollare”, & ancora presto
perdirlo. Il problema & il blocco
di interessi del settore edilizio
chenonhaancoravistoil “s1” ai
propriprogettidapartedel con-
siglio comunale. Bisogna guar-
dare aquellametadi “mattone”
non ancora soddisfatta, scruta-
re dentro i bandi dell’housing
sociale. Soprattutto /i aleggia il
fantasma del Pug...
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LIMMODERATO

Quanti dementi
C1S0N0 in gIro

FRANCO METTA

on ricordo benissimo:

mi pare sia stato Cili-

berti a definire “de-
menziali” alcuni miei “immode-
rati”. Demenziale: da demente.
Vediamo se sono in compagnia.
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della \uultura
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E’FATTA, SIGNORI!
ILFOGGIA VINCE
(1-0) SULLA SPAL

Havinto

comungque
Mauro Palma

L’operatore culturale
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[l ricordo
di De Meo

MICKY DE FINIS

alve. Che bel nome
Saveva I’onorevole
De Meo! Gustavo,
prima persona dell’imper-
fetto indicativo del verbo
gustare. Mai nome calzo
cosiapennello suunuomo
che avevanel sangueil gar-
bo,l'ironia, il senso miglio-
re della vita. Credo sia do-
veroso provare un supple-
mento di riflessione su un
uomo cosl per bene, pro-
prio orachesene ¢ andato,
a quasi novant’anni. Li
avrebbe compiutiil 25 ago-
sto.Eradel 1920: che classe
ragazzi! Il suo passaggio a
miglior vita inizia all’alba
del primo maggio, festa del
lavoro. Un segno del desti-
no,luichehalavoratosem-
pre, ininterrottamente per
una vita. Ne voglio parlare
perché in questo perso-
naggiovedo concentratein
maniera magistrale le virtu
del galantomismo e della
rettitudine morale, autore-
volmente espresse nel no-
me di una Terra che abita-
va il suo cuore. Conoscevo
bene 'onorevole, non solo
per una lontana linea di
sangue che ancora oggi mi
lega a Silvana, moglie di
Roberto, suo figlio...
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L’EVENTO Le pagelle di Beppe Bigazzi allaristorazione di Capitanata

DOMENICO ANTONACCI

odi Garganico con-
unista la pole posi-
tion su Wikipedia, la
popolarissima enciclopedia
libera del web. Infatti, grazie
allapreparazioneeallalungi-
miranzadidueragazzirodia-
nilaperladel Garganorientra
nellavetrinadi Wikipedia.Un
espediente per catturare le
attenzioni dei turisti, sempre
attenti a studiare lamete del-

levacanze a tavolino.
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DOMENICO OTTAVIANO JR

mossa a pieni vota da Beppe Bigaz-

zi, celebre giornalista enogastrono-
mico, chein questigiornistapresenziando
a Gustapeschici, I’evento celebrativo delle
bellezze e delle bonta del Gargano. Bigazzi
apprezzasoprattutto la naturalita e la qua-
lita delle materie prime. “La qualita del
prodotto- dichiara a [I’Attacco- e data per-
cio dalla sua provenienza; se i ristoratori
del Gargano usano le suddette, non posso-
no altro che essere dei ristoratori che lavo-
rano un prodotto di qualita, e quindi sono
dei garanti del piatto che si sta assaporan-
do”. Un ruolo decisivo in questa partita

I a gastronomia di Capitanata ¢ pro-
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cruciale per lo sviluppo dell’economia lo-
cale lo giocano gli operatori del settore.
“Un buon ristorante e sinonimo di buon
prodotto- sottolinea Bigazzi-. Eil prodotto
ha bisogno della sua terra. Nel mio libro
faccio sempreriferimento al luogo d’origi-
ne, solo questo puo aiutare i consumatori,
sempre pill indirizzati dalle pubblicita te-
levisive, ad acquistare prodotti sani e vali-
di”. Inoltre unalode arriva per i due storici
ed autorevoli alfieri del territorio, Beppe
Zullo e Gege Mangano. “Illavoro cheidue
chef attenti alla tradizione ad alla qualita
delprodotto elodevole, coincide con quel-
lo che vado professando. Beppe e di sicuro
il pit1 apprezzato, perché ci tiene a quello
chefa.Poiepugliese, edioadorolaPuglia”.
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